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Data wydania: 22.05.2023
KSIEGA SPECYFIKACJI
ARONIA- Owoce §wieze Wersja: 1
Strona: 1/1
JAKOSC:

Owoce cale, zdrowe, $wieze, dojrzale, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen
obcych, bez szkodnikéw. Ksztatt i zabarwienie typowe dla danej odmiany, wyréwnane pod
wzgledem zabarwienia 1 dojrzato$ci.

WADY I CECHY DYSKWALIFIKUJACE:

Owoce niedojrzate, zaparzone, wyraznie zaple$niale, przejrzate, zgnite, zafermentowane

o nienaturalnym zapachu i smaku oraz z objawami chorob.

INNE WYMAGANIA:

Ekstrakt oznaczony metoda reflektometryczng (*BRIX) nie nizszy jak: 14,5

Wszystkie uzyte surowce powinny by¢ zgodne z aktualnymi wymogami prawa unijnego w zakresie
najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostatosci pestycydow i metali cigzkich. Surowieé¢
wolny od GMO, nie byl narazony na dzialanie promieniowania jonizujgcego. nie nastgpito skazenie
krzyzowe alergenami.

OPAKOWANIE:

Towar powinien by¢ dostarczony w opakowaniu nieuszkodzonym, czystym tak aby nie
zanieczyszczatl owocow. Powinno posiadac atest jakosciowy dopuszczajacy do kontaktu

Z Zywnoscig.

TRANSPORT:

Przystosowany do przewozu owocow §wiezych. Czysty i w odpowiednim stanie sanitarno-

technicznym. Dostawa do zaktadu lub punktu skupu.

Opracowala: Agnieszka Lodowska Zatwierdzil: Lodowski Robert
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KSIEGA SPECYFIKACJI Data wydania: 22.05.2023
MALINA- Owoce Swieze -
Wersja: 1
Strona: 1/1

JAKOSC:

Owoce cale, zdrowe, $wieze, dojrzale, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen
obcych, bez szkodnikéw. Ksztatt i zabarwienie typowe dla danej odmiany, wyréwnane pod
wzgledem zabarwienia 1 dojrzato$ci.

WADY I CECHY DYSKWALIFIKUJACE:

Owoce niedojrzate, zaparzone, wyraznie zaple$niale, przejrzate, zgnite, zafermentowane

o nienaturalnym zapachu i smaku oraz z objawami chorob.

INNE WYMAGANIA:

Ekstrakt oznaczony metoda reflektometrycznag (*BRIX) nie nizszy jak: 8

Wszystkie uzyte surowce powinny by¢ zgodne z aktualnymi wymogami prawa unijnego w zakresie
najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostato$ci pestycydow i metali cigzkich. Surowie¢
wolny od GMO, nie byl narazony na dzialanie promieniowania jonizujgcego. nie nastgpito skazenie
krzyzowe alergenami.

OPAKOWANIE:

Towar powinien by¢ dostarczony w opakowaniu nieuszkodzonym, czystym tak aby nie
zanieczyszczal owocow. Powinno posiada¢ atest jakosciowy dopuszczajacy do kontaktu

Z Zywnoscig.

TRANSPORT:

Przystosowany do przewozu owocow §wiezych. Czysty i w odpowiednim stanie sanitarno-

technicznym. Dostawa do zaktadu lub punktu skupu.

Opracowala: Agnieszka Lodowska Zatwierdzil: Lodowski Robert
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Data wydania: 22.05.2023
KSIEGA SPECYFIKACJI
PorzeczKka czarna/kolor- Owoce §wieze Wersja: 1
Strona: 1/1
JAKOSC:

Owoce cale, zdrowe, $wieze, dojrzale, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen
obcych, bez szkodnikow. Ksztalt i zabarwienie typowe dla danej odmiany, wyréwnane pod
wzgledem zabarwienia i dojrzatosci.

WADY I CECHY DYSKWALIFIKUJACE:

Owoce niedojrzate, zaparzone, wyraznie zaplesniate, przejrzate, zgnite, zafermentowane

o nienaturalnym zapachu i smaku oraz z objawami chorob.

INNE WYMAGANIA:

Ekstrakt oznaczony metoda reflektometryczng (*BRIX) nie nizszy jak: 14,5

Wszystkie uzyte surowce powinny by¢ zgodne z aktualnymi wymogami prawa unijnego w zakresie
najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostalosci pestycydow i metali cigzkich. Surowieé¢
wolny od GMO, nie byl narazony na dziatanie promieniowania jonizujacego. nie nastapito skazenie
krzyzowe alergenami.

OPAKOWANIE:

Towar powinien by¢ dostarczony w opakowaniu nieuszkodzonym, czystym tak aby nie
zanieczyszczal owocow. Powinno posiadac atest jakosciowy dopuszczajacy do kontaktu

Z Zywnoscig.

TRANSPORT:

Przystosowany do przewozu owocow §wiezych. Czysty i w odpowiednim stanie sanitarno-

technicznym. Dostawa do zaktadu lub punktu skupu.

Opracowala: Agnieszka Lodowska Zatwierdzil: Lodowski Robert
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Data wydania: 22.05.2023
KSIEGA SPECYFIKACJI
TRUSKAWKA- Owoce $wieze Wersja: 1
Strona: 1/1
JAKOSC:

Owoce cate, zdrowe, swieze, dojrzale, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen
obcych, bez szkodnikéw. Ksztatt 1 zabarwienie typowe dla danej odmiany, wyrownane pod
wzgledem zabarwienia i dojrzato$ci.

WADY I CECHY DYSKWALIFIKUJACE:

Owoce niedojrzate, zaparzone, wyraznie zaples$niate, przejrzate, zgnite, zafermentowane

o nienaturalnym zapachu i smaku oraz z objawami choréb.

INNE WYMAGANIA:

Ekstrakt oznaczony metoda reflektometryczng (*BRIX) nie nizszy jak: 8

Wszystkie uzyte surowce powinny by¢ zgodne z aktualnymi wymogami prawa unijnego w zakresie
najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostato$ci pestycydow i metali cigzkich. Surowiec
wolny od GMO, nie byl narazony na dzialanie promieniowania jonizujacego. nie nastgpito skazenie
krzyzowe alergenami.

OPAKOWANIE:

Towar powinien by¢ dostarczony w opakowaniu nieuszkodzonym, czystym tak aby nie
zanieczyszczat owocoéw. Powinno posiadac atest jakoSciowy dopuszczajacy do kontaktu

Z Zywnoscig.

TRANSPORT:

Przystosowany do przewozu owocoéw swiezych. Czysty i w odpowiednim stanie sanitarno-

technicznym. Dostawa do zaktadu lub punktu skupu.

Opracowala: Agnieszka Lodowska Zatwierdzil: Lodowski Robert




